
MENU

ERINGER HOTEL



carte
SALADE 1809			   	 				    19.00 
Mesclun, crudité de légumes, croûton de pain d’épice et croustillant de chèvre au panko

OEUF 63°									         23.00 
Œuf parfait cuit à 63°, crème de courge muscade aromatisée au thym, 
réduction de vinaigre balsamique et truffe noir

TARTARE DE BŒUF							       23.00 
Tartare de bœuf suisse (140 gr.) au foie gras, pain brioché maison et petit saladeN
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SOURIS D’AGNEAU CONFITE EN COCOTTE			   39.00 
Sauce aux herbes et tomates

PAVÉ DE SAUMON DES GRISONS				    42.00 
Beurre blanc

FILET DE BŒUF SUISSE (200 gr.)					    52.00 
Cuit aux herbes aromatiques, accompagné d’une sauce au morilles

Accompagnements: Petits légumes croquants du moment & purée de pommes de terre suisses
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RISOTTO SAFRAN							       29.00 
Crème de burrata des Pouilles et trilogie de tomates confites

RAVIOLES AU SAUMON “MAISON”				    34.00 
Crème de vitelottes et jus à l’ail noir

Prix en francs suisses, TVA et service compris



Prix en francs suisses, TVA et service compris
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PANNA COTTA									               11.00

TIRAMISU							       		                  13.00

PALETTE DE DÉGUSTATION DE GLACES DE NOTRE CHEF		       16.00

D E S S E R T S

BURGER AVEC POTATOES							              14.00

TAGLIATELLES BOLOGNAISE						             12.00

STEAK HACHÉ POTATOES & LÉGUMES					            12.00

MINI-MERINGUE CRÈME DOUBLE & COULIS À LA RAISINÉE	          7.00

CHOIX DE GLACES MAISON (selon production & saison)		   	          4.50/boule



Suivez-nous

079 364 46 99

commercial@group-events.ch

NRDJ Sàrl
Chemin des Loveresses 7, CP 15
1523 Granges-près-Marnand

www.group-events.ch

DÉCOUVREZ TOUS NOS ÉTABLISSEMENTS 
ET NOTRE SERVICE TRAITEUR


