
Menu de la semaine

V E N D R E D I
Mousse de poissons sur toast

Suprême de volaille à la moutarde ancienne d’Aigle
Tagliatelles au beurre

Tomate Provençale

L U N D I
Crème de parmesan et compote d’oignons

Saucisse à rôtir à l’ancienne
Pommes grenailles sautées

Purée de brocoli

M E R C R E D I
Aranchino croustillant 

Filet de saumon au curry rouge
Ratatouille fine

Pommes gaufrettes

D u  2 2  a u  2 6  a v r i l  2 0 2 4

R o u t e  d e  L a u s a n n e  2 8 ,  1 8 5 3  Y v o r n e

P r o v e n a n c e
S a u c i s s e ,  b œ u f ,  v o l a i l l e :  S u i s s e ;  s a u m o n :  E u r o p e

N o u s  r e s t o n s  à  d i s p o s i t i o n s  p o u r  t o u s  c o m p l é m e n t s  d ’ i n f o r m a t i o n s  
c o n c e r n a n t  l e s  a l l e r g i e s  e t  l a  p r o v e n a n c e  d e s  v i a n d e s .

M A R D I
Crème de légumes

Brochette de bœuf, sauce yogourt
Boulgour aux épices

Carottes glacées

J E U D I
Salade de rampons “printanière”

Parmigiana gratinée au gruyère AOP
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Pappardelle à la Truite de Vionnaz et asperges du Valais                   CHF 24.00
Crème légère au citron

Risotto moelleux aux asperges du Valais et morilles                             CHF 29.00
Et ses dés de ris de veau croustillants

Eventail de filet de canette au miel                                                                  CHF 30.00
Garniture du jour

Escalope de veau aux morilles                                                                             CHF 36.00
Garniture du jour

Planchette mixte                                                                                 CHF 14.00 / CHF 28.00
Jambon de la Borne, saucisson, viande séchée, Gruyère AOP, Vacherin Fribourgeois AOP

Planchette viande séchée                                                                                         CHF 19.00

Fondue moitié-moitié du Lézard (220g)                                                       CHF 25.00

Tartare de bœuf                                                                                                             CHF 28.00
A l’ancienne ou à l’asiatique, garniture du jour

À DÉGUSTER À TOUTE HEURE

R o u t e  d e  L a u s a n n e  2 8 ,  1 8 5 3  Y v o r n e

Suggestion du moment
D u  2 2  a u  2 6  a v r i l  2 0 2 4

Salade gourmande au magret de canard fumé                         CHF 16.00 / 28.00
Et son escalope de foie gras poêlée

Asperges vertes du Valais, sauce vinaigrette                             CHF 18.00 / 32.00
Et ses fines lamelles de jambon cru fumé de la Forêt-NoireEN
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P r o v e n a n c e
B œ u f ,  v e a u ,  r i s  d e  v e a u ,  t r u i t e :  S u i s s e ;

c a n e t t e ,  c a n a r d ,  f o i e  g r a s :  F r a n c e ;  j a m b o n  c r u  f u m é :  A l l e m a g n e .

N o u s  r e s t o n s  à  d i s p o s i t i o n s  p o u r  t o u s  c o m p l é m e n t s  d ’ i n f o r m a t i o n s  
c o n c e r n a n t  l e s  a l l e r g i e s  e t  l a  p r o v e n a n c e  d e s  v i a n d e s .

Variation végétarienne sur demande

Variation végétarienne sur demande


