
 

 

 

  

 
 

 

 

Bienvenue 

 

 
N o t r e  r e s t a u r a n t  vo u s  p rop os e  un e  g a s t r ono m i e  q u i  i n v i t e  
à  l a  d éc o u v er t e  d e  s a v e u r s  é l a bo ré e s  à  p a r t i r  d es  p r od u i t s  

d e  l a  r é g i on .  
 

U ne  c u i s i n e  é l é g a n t e  q u i  j o u e  a ve c  l e s  co de s  de  
l ’ a u th en t i c i t é  d u  t e r r o i r  o ù  l e  p ro d u i t  r e s t e  l ’ a c t e u r  

p r in c i p a l  de  l ’ a s s i e t t e .  
 

A u  f i l  d e s  s a i so ns  e t  e n  e xp l o i t an t  l e s  t r é s o r s  de  l a  n a t u r e ,  
p a r t i c u l i è r e m en t  l e s  p l an t e s  s a u va g e s ,  l e  r e s t a u r a n t  1 2 0 9  
o f f r e  à  s a  c l i en t è l e  u ne  exp é r i en ce  g u s t a t i v e  i n é d i t e .  I l  

i n v i t e  l e s  c on v i v e s  à  ex p l o r e r  c e t t e  t o u c he  n a t u re l l e  q u i  
m a g n i f i e  l e s  p l a t s  e n  y  a jo u t an t  de s  n o t e s  f r a î c h es ,  

p i q u a n t e s ,  a l l i a c é es  o u  s u b t i l e men t  a m è r es .  
 

L a i s s e z - v ou s  s u r p r e n d r e  p a r  l ’ i n é pu i s a b l e  p a l e t t e  
d e s  p l a n t e s  c om e s t i b l e s .  

 
A u t an t  d ’ i n v i t a t i on s  a u  p l a i s i r  d es  s en s  d a ns  u n  c a d r e  

u n i q u e ,  p rop i ce  à  l a  c on t e mp l a t i o n  d e s  D en t s - d u- Mi d i ,  d u  
C o l  d e  J a m a n  e t  d u  Mo nt  B l an c .  

 
A u  co in  d u  fe u ,  s u r  no t r e  t e r r a s se  o u  d a n s  no t r e  e sp a c e  

l o un g e ,  p r e ne z  p l a c e  po u r  p a r t age r  u n  ag r é ab l e  m o me nt  à  
n os  cô t é s .  



 

  
 

 

 

 

Nos Entrées 
 

La nature instantanée 

L’Asperge                                                                     24.00  
    

Asperges blanches, l’œuf presque parfait de la Ferme de la famille Köhli, 

crémeux de fleurs de sureau, seigle. 
 

Le Pâté en croûte                                                          25.00 

Pâté en croûte de volaille Patte-noire de Gruyère parfumé aux fleurs de nos Alpages, 

aigrelets de boutons d’ail des bois, pousses de jeunes saladines. 
 

Les Morilles                                                                 26.00 

Bouchée mignonne printanière aux morilles et 

pointes d’asperges poêlées légèrement crémées. 
 

L’Ortie                                                                         15.00   

Velouté d’orties au lait mousseux « qui s’y frotte s’y pique » 

gressins au levain et graines de carvi des près. 
 

Nos Intemporels 
 

La Pièce de Malakoff                                                      4.00 

Les Malakoffs du 1209 – 2 ou 4 pièces                 17.00/28.00 

Composition de salade et vinaigrette parfumée aux fleurs de nos Alpages. 

La Croûte au Fromage                                                   25.00 

Gruyère, jambon de la Borne, lard sec du Valais et œuf au plat. 

La Fondue Moitié-Moitié                                              26.00 

Pommes de terre et pain. 

 

 

 



 

  
 

 

 

Nos plats 
 
 

Se rapprocher de l’essentiel  

 
Le Veau                                                                       36.00 

Tête et ris de veau crousti-fondant, consommé ambré au jus de champignons 

et Tussilage, risotto de pommes ratte, balade légumière. 
 

Le Bœuf cru                                                                  36.00 

Tartare de bœuf « Viande de nos Monts » coupé au couteau à la commande, 

agrémenté aux plantes de montagnes, pommes frites, pain rustique au beurre d’herbes. 
 

La Cannette                        37.00 

Magret de cannette rôti, jus acidulé au Cumin sauvage des Pléiades, 

pommes macaire et légumes printaniers. 
 

L’Agneau                                                                                          38.00 

Mijoté de joues d’agneau à l’ail des bois, 

chartreuse de pâtes Zita, artichaut et asperges. 
 

Le Bœuf                                                                                   61.00/pers. 

La Côte de bœuf rassie sur os pour deux personnes, 

côte de bœuf grillée, sauce béarnaise au vinaigre d’armoise, garniture de saison. 

(20 minutes de préparation) 

 
Une parenthèse Végétale 

 
Moussaka végétarienne                                                 29.00 

Aubergines, pois-chiches de la Ferme des Pierres du Gibloux, 

légumes du Jardin du Closy et salade roquette. 

 
 

 



 

 
 

 

Nos Fromages  

& Dessert 
 

De l’étable                                     

L’assiette de fromage d’alpage ou de laiterie, apprêtée selon l’inspiration du moment.              17.00 

Sélection de fromages affinés d’alpage ou de laiterie, pain aux fruits et gelée de sorbier.   3pc/16.00 

 

Douceur de nos cueillettes              
 

La fraise et la rhubarbe                                  16.00 

Pulpe de fraise, acidulé de rhubarbe  

sous une croûte dorée à l’Aspérule odorante. 
 

Le chocolat et le Mélilot                                                                        16.00  

Terrine givrée « Belle-Hélène », sorbet poire et chocolat au Mélilot, 

Fruits rafraîchis au sirop d’Armoise. 
 

Le Pissenlit                         15.00 

Quenelle de mousse de Pissenlit en coque de chocolat Villars. 
 

Les boules de glace et sorbet de «  l’Artisan Glacier  »              4.00 

Vanille, Chocolat, Caramel au beurre salé, Café 

Abricot, Citron. 

Chantilly                                      2.00 
 


