b { GROUPEVENTS BADOUX
THEQUE

Menu de la semaine
Du 13 au 17 mai 2024

ale | LUNDI 1 -
k. Potage aux légumes 2 u

,/\V Cote de porc aux champignons
Pommes sautées
Petits pois a la francaise

MARDI
Salade de museaux de boeuf

Saltimbocca de volaille, jus a la sauge
Risotto moelleux
Epinards croquants

MERCREDI
Bruschetta au basilic & tomates

Duo de cabillaud & crevettes a la créme citronnée
Pappardelle au safran
Haricots coco sautés

JEUDI
Salade estivale aux olives et crodtons

Lasagne de beoeuf “maison”, gratinée au Gruyére AOP

VENDREDI ‘\/L
Concombre au cottage cheese
) v
Quasi d’agneau aux herbes du jardin & % © % %

Pommes paillasson TN
Ratatouille fine /

ol 34

Provenance - k| L

Porc, beeuf, volaille: Suisse; cabillaud: Europe; crevettes: Vietnam; Er_lﬁ;
agneau: Nouvelle-Zélande. ¥

Nous restons a dispositions pour tous compléments d’informations I.Im

concernant les allergies et la provenance des viandes.
Route de Lausanne 28, 1853 Yvorne



B { GROUPEVENTS BADOUX
THEQUE

Suggestion du moment

Du 6 au 17 mai 2024

n Taboulé aux légumes & menthe CHF 14.00 / 26.00
W Etsescrevettes geantes aux agrumes
‘W
QX Salade gourmande au magret de canard fumé CHF 16.00 / 28.00
'E Et son escalope de foie gras poélée
W Asperges vertes de Muraz & mousseline au citron CHF 18.00 / 32.00
n Pappardelle aux asperges vertes de Muraz CHF 24.00
~ Créme légére au citron
S. Feuilleté aux ris de veau & morilles CHF 26.00
Q. Riscreole, salade panachee
{{,’ Escalope de veau aux morilles CHF 36.00
=l  Garniture dujour
POUR LES GROSSES FAIMS

Entrecote de boeuf, 280-300gr CHF 46.00

Race piemontaise de la region de Cuneo
Servie avec pommes nouvelles , léegumes de saison & beurre maison au Merlot d’Yvorne

A DEGUSTER A TOUTE HEURE

Planchette mixte CHF 14.00 / CHF 28.00
Jambon de la Borne, saucisson, viande séchée, Gruyere AOP, Vacherin Fribourgeois AOP

Planchette viande séchée : A 1) , CHF 19.00
! T + /

Fondue moitié-moitié du Lézard (220g) @ \Y\\\ \Y/' . CHF 25.00
\ I

Tartare de boeuf ~\ CHF 28.00

A I’ancienne ou a I’asiatique, garniture du jour

Provenance
Veau, ris de veau, viande séchée, boeuf : Suisse;
entrecdte de boeuf: Italie; crevettes: Vietnam; Foie gras: France.

Nous restons a dispositions pour tous compléments d’informations
concernant les allergies et la provenance des viandes.

Route de Lausanne 28, 1853 Yvorne



