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Menu de la semaine

V E N D R E D I
Concombre au cottage cheese

Quasi d’agneau aux herbes du jardin
Pommes paillasson

Ratatouille fine

L U N D I
Potage aux légumes

Côte de porc aux champignons
Pommes sautées

Petits pois à la française

M E R C R E D I
Bruschetta au basilic & tomates 

Duo de cabillaud & crevettes à la crème citronnée
Pappardelle au safran
Haricots coco sautés

D u  1 3  a u  1 7  m a i  2 0 2 4

R o u t e  d e  L a u s a n n e  2 8 ,  1 8 5 3  Y v o r n e

P r o v e n a n c e
P o r c ,  b œ u f ,  v o l a i l l e :  S u i s s e ;  c a b i l l a u d :  E u r o p e ;  c r e v e t t e s :  V i e t n a m ;  

a g n e a u :  N o u v e l l e - Z é l a n d e .

N o u s  r e s t o n s  à  d i s p o s i t i o n s  p o u r  t o u s  c o m p l é m e n t s  d ’ i n f o r m a t i o n s  
c o n c e r n a n t  l e s  a l l e r g i e s  e t  l a  p r o v e n a n c e  d e s  v i a n d e s .

M A R D I
Salade de museaux de bœuf

Saltimbocca de volaille, jus à la sauge
Risotto moelleux

Epinards croquants

J E U D I
Salade estivale aux olives et croûtons

Lasagne de bœuf “maison”, gratinée au Gruyère AOP



Planchette mixte                                                                                 CHF 14.00 / CHF 28.00
Jambon de la Borne, saucisson, viande séchée, Gruyère AOP, Vacherin Fribourgeois AOP

Planchette viande séchée                                                                                         CHF 19.00

Fondue moitié-moitié du Lézard (220g)                                                       CHF 25.00

Tartare de bœuf                                                                                                             CHF 28.00
A l’ancienne ou à l’asiatique, garniture du jour

À DÉGUSTER À TOUTE HEURE
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S Pappardelle aux asperges vertes de Muraz                                                 CHF 24.00

Crème légère au citron

Feuilleté aux ris de veau & morilles                                                                 CHF 26.00
Ris créole, salade panachée

Escalope de veau aux morilles                                                                             CHF 36.00
Garniture du jour

Entrecôte de bœuf, 280-300gr                                                                           CHF 46.00
Race piémontaise de la région de Cuneo
Servie avec pommes nouvelles , légumes de saison & beurre maison au Merlot d’Yvorne

POUR LES GROSSES FAIMS

Taboulé aux légumes & menthe                                                        CHF 14.00 / 26.00
Et ses crevettes géantes aux agrumes

Salade gourmande au magret de canard fumé                         CHF 16.00 / 28.00
Et son escalope de foie gras poêlée

Asperges vertes de Muraz & mousseline au citron                  CHF 18.00 / 32.00EN
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R o u t e  d e  L a u s a n n e  2 8 ,  1 8 5 3  Y v o r n e

Suggestion du moment
D u  6  a u  1 7  m a i  2 0 2 4

P r o v e n a n c e
V e a u ,  r i s  d e  v e a u ,  v i a n d e  s é c h é e ,  b œ u f  :  S u i s s e ;

e n t r e c ô t e  d e  b œ u f :  I t a l i e ;  c r e v e t t e s :  V i e t n a m ;  F o i e  g r a s :  F r a n c e .

N o u s  r e s t o n s  à  d i s p o s i t i o n s  p o u r  t o u s  c o m p l é m e n t s  d ’ i n f o r m a t i o n s  
c o n c e r n a n t  l e s  a l l e r g i e s  e t  l a  p r o v e n a n c e  d e s  v i a n d e s .


