
21.-

M A R D I
Cappucino de légumes,

Endives braisées au jambon
gratinées au Gruyère AOP, 

Bouquet de doucette

Menu de la semaine

V E N D R E D I
Churros aux épices, 

Epaule de veau braisée à
la moutarde, Farroto

moelleux & Fenouil
gratiné 

L U N D I

M E R C R E D I
Salade de betteraves 

& miel ,  
Croustillant

automnal à la courge,
pleurote, mozzarella

& saucisse à rôtir

D u  2 8  a u  1 e r  N O V E M B R E  2 0 2 4

P r o v e n a n c e
P o r c ,  S a u c i s s e  à  r ô t i r ,  V e a u :  S u i s s e  

C r e v e t t e :  A s i e
N o u s  r e s t o n s  à  d i s p o s i t i o n s  p o u r  t o u s  c o m p l é m e n t s  d ’ i n f o r m a t i o n s  

c o n c e r n a n t  l e s  a l l e r g i e s  e t  l a  p r o v e n a n c e  d e s  v i a n d e s .

J E U D I
Frittata de courgette à la

sauge, 
Crevettes sautées au

Tandori,
Nouilles aux légumes

Délice surprise, 
Côtelette alla Milanaise,
Pommes nouvelles aux

herbes, légumes du marché 


