
Nos desserts
L A  M E R I N G U E  E T  M A R R O N S 12.00
Coque de meringue croustillante, crémeux aux
marrons, crème double et airelles

L E  M O E L L E U X  A U  C H O C O L A T 12.00
Coeur fondant, glace vanille, caramel à la fève de
tonka

L A  P O I R E  A U  V I N  R O U G E  E T  N O I S E T T E 12.00
Poire confite au vin rouge et à la raisinée, biscuit
et glace noisette

L A  T A R T E  D U  M O M E N T 7.50

L E S  G L A C E S  E T  S O R B E T S  A R T I S A N A U X
D E  “ L ’ A R T I S A N  G L A C I E R ”

4.50

Vanille, Chocolat, Caramel au beurre salé, Café,
Abricot, Citron, Orange sanguine

S U P P L É M E N T  C H A N T I L L Y 2.50

CARTE D’AUTOMNE

Les prix sont affichés en francs suisses - TVA 8,1% et service compris



Les prix sont affichés en francs suisses - TVA 8,1% et service compris

NOS COCKTAILS
A P E R O L  S P R I T Z 14.00
Aperol, Prosecco, eau gazeuse, rondelle d’orange

H U G O  S P R I T Z 14.00
Liqueur de sureau, Prosecco, eau gazeuse, citron vert, menthe fraîche

L I M O N C E L L O  S P R I T Z 14.00
Limoncello, Prosecco, eau gazeuse, citron

C A M P A R I  S P R I T Z 14.00
Campari, Prosecco, eau gazeuse, orange

A M A R E T T O  S O U R 14.00
Amaretto, jus de citron vert, orange

M O S C O W  M U L E 14.00
Vodka, citron vert, jus de citron vert, menthe, Organic
Ginger Beer

E S P R E S S O  M A R T I N I 14.00
Vodka, liqueur de café, sirop de sucre, café

15.00
Gin Maré, tonic, citron
M A R É  T O N I C

NOS MOCKTAILS
V I R G I N  T O N I C 12.00
Gin Tanqueray 0%, tonic, citron

L E  C R U S H E D  I C E 12.00
Jus de citron vert, sirop de sucre de canne, jus de cranberry

L E  1 2 0 9 12.00
Sirop de barbe à papa, jus de citron, limonade

A P E R O L  S P R I T Z 13.00
Aperol sans alcool, Prosecco sans alcool, eau gazeuse, rondelle d’orange



Les prix sont affichés en francs suisses - TVA 8,1% et service compris

NOS APÉRITIFS
P I C O N  B I È R E  ( 3 D L  /  5 D L ) 6.50 / 8.50

M A R T I N I  B I A N C O  /  R O S S O  ( 4 C L ) 8.00

C Y N A R  ( 4 C L ) 8.00

D I A B L E R E T S  ( 4 C L ) 8.00

S U Z E  ( 4 C L ) 8.00

R I C A R D  ( 4 C L ) 8.00

K I R  C A S S I S  /  P Ê C H E  ( 1 D L ) 9.00

C A M P A R I  ( 4 C L ) 10.00

P O R T O  R O U G E  ( 4 C L ) 10.00

K I R  P R O S E C C O  ( 1 D L ) 12.00

NOS DIGESTIFS
A B R I C O T I N E  ( 4 C L ) 8.00

W I L L I A M I N E  ( 4 C L ) 8.00

V I E I L L E  P R U N E  ( 4 C L ) 8.00

B A I L E Y ’ S  ( 4 C L ) 8.00

L I M O N C E L L O  ( 4 C L ) 8.00

A M A R E T T O  D I S A R O N N O  ( 4 C L ) 8.00

G R A P P A  C R U - R I S E R V A  ( 2 C L ) 9.00
W H I S K Y  J A C K  D A N I E L ’ S  ( 4 C L ) 13.00

W H I S K Y  O B A N  ( 4 C L ) 13.00

R H U M  D I P L O M A T I C O  ( 4 C L ) 14.00
R H U M  D U  M O M E N T  ( 4 C L ) 14.00
C O G N A C  R É M Y  M A R T I N  ( 4 C L ) 14.00



Rosé et effervescent

Blanc

Rouge

NOTRE SÉLECTION
DE VINS OUVERTS

P O U R P R E  M O N S E I G N E U R 32.50

1dl           3dl           5dl

Henri Badoux, Pinot Noir, Aigle, Chablais AOC
19.506.50

L ’ A M É T H Y S T E 40.00
François Montet, Diolinoir-Gamaret-Garanoir-
Merlot, Blonay, Lavaux AOC

24.008.00

M E R L O T 45.00
Ghislaine Crittin, Cave du Vieux Pressoir,
Chamoson

27.009.00

L E  S E N D E Y 25.00

1dl           2dl           5dl

François Montet, Chasselas, Blonay, Lavaux
AOC

15.005.00

V I O G N I E R 37.50
Jean-Paul Forestier, Grand Cru, Chardonne,,
St-Saphorin AOC

22.507.50

P E T I T E  A R V I N E 40.00
Ghilsaine Crittin, Cave du Vieux Pressoir,
Chamoson

24.008.00

1 8 0 7  B L A N C 40.00
Martial Neyroud, Pinot Gris, Doral, Grand
Cru, Blonay, Lavaux AOC

24.008.00

C H Â T E A U  D E  C H I L L O N 30.00

1dl           2dl           5dl

Le Clos de Chillon, Pinot Noir, Montreux,
Lavaux AOC

18.006.00

C H A N T E M E R L E  Œ I L - D E - P E R D R I X 32.50
Henri Badoux, Pinot Noir, Aigle, Chablais AOC

19.506.50

P R O S E C C O  B L A N C  &  R O S É
Henri D.O.C, Glera, Extra Dry

7.00

Les prix sont affichés en francs suisses - TVA 8,1% et service compris

S Y R A H 45.00
Mathilde Roux, Cave de l’Orlaya, Fully

27.009.00



Les prix sont affichés en francs suisses - TVA 8,1% et service compris

Rouge
NOS VINS

P O U R P R E  M O N S E I G N E U R

70cl         75cl

45.00

M E R L O T
Prestige Henri Badoux Aigle, élevé en barriques, Chablais AOC

62.00

G A M A Y  D E  B R A N S O N  “ V I E I L L E S  V I G N E S ” 66.00
Mathilde Roux, Cave de l’Orlaya, Fully

S Y R A H 66.00
Mathilde Roux, Cave de l’Orlaya, Fully

C A B A L U S  P L A N T  R O B E R T
Jean-François et Benjamin Chevalley, Lavaux AOC

69.00

M E R L O T 66.00
Ghislaine Crittin, Cave du Vieux Pressoir,
Chamoson

G A M A R E T 69.00
Jean-Paul Forestier, élevé en barriques, Chardonne AOC

C O R N A L I N  “ V I E I L L E S  V I G N E S ” 79.00
Sandrine Caloz, Les Bernunes, Cave Caloz Miège, Valais AOC

Assemblage
H E N R I

70cl         75cl

Gamaret-Garanoir, Aigle, Vaud AOC
49.00

L ’ A M É T H Y S T E 56.00

S T - S A P H O R I N  “ 4  C É P A G E S ”  G R A N D  C R U
Didier Imhof, Merlot-Syrah-Diolinoir-Pinot Noir,
Rivaz, Lavaux AOC

59.00

H E N R I  P R E S T I G E
Malbec, Cabernet Franc, St-Saphorin, Lavaux AOC

65.00

Henri Badoux, Pinot Noir, Aigle, Chablais AOC

François Montet, Diolinoir-Gamaret-Garanoir-Merlot,
Blonay, Lavaux AOC



T E R R E  E T  C I E L

Blanc
NOS VINS

L E  S E N D E Y

70cl         75cl

François Montet Blonay, Lavaux AOC, Chasselas
35.00

C L O S  D U  R O C H E R 49.00
Obrist Yvorne, Chablais AOC, Chasselas Grand Cru

V I O G N I E R 51.00
Jean-Paul Forestier Chardonne, St-Saphorin, AOC, Grand Cru

55.00
Neyroud Fonjallaz Chardonne, Dézaley AOC, Grand Cru

1 8 0 7  B L A N C
Martial Neyroud Blonay, Lavaux AOC, Pinot Gris-Doral-Grand Cru

55.00

P E T I T E  A R V I N E 55.00
Ghislaine Crittin, Cave du Vieux Pressoir, Chamoson

R É S E R V E  D U  M A R G I S
Famille Chevalley, Lavaux AOC, Calamin Grand Cru

C H A R D O N N A Y  B A R R I Q U E 59.00
Sandrine Caloz Miège, Cave Caloz, Valais AOC

Rosé
C H Â T E A U  D E  C H I L L O N

50cl         70cl

Réserve de la Fondation Montreux, Pinot Noir, Lavaux AOC
30.00

C H A N T E M E R L E  Œ I L - D E - P E R D R I X
Henri Badoux Aigle, Chablais AOC, Pinot Noir

45.00

57.00

Champagne
D U V A L - L E R O Y

37,5cl         75cl

Brut Réserve
48.00 95.00

Prosecco        75cl

H E N R I  R O S É  E T  B L A N C
Henri D.O.C, Extra Dry

40.00

Les prix sont affichés en francs suisses - TVA 8,1% et service compris



NOS BIÈRES

C H O P F A B  ( 3 3 C L )

Les prix sont affichés en francs suisses - TVA 8,1% et service compris

C H O P F A B  ( 3 3 C L ) 5.50
PALE ALE 0,5%

5.50
Blonde 0,5%

B O X E R  ( 2 D L ) 4.50 / 5.50

B O X E R  ( 3 D L ) 4.80 / 6.00

B O X E R  ( 5 D L ) 7.50 / 8.50
Blonde 5% / blanche 5%

Blonde 5% / blanche 5%

Blonde 5% / blanche 5%

Bières pression

Bières sans alcool



Les prix sont affichés en francs suisses - TVA 8,1% et service compris

NOS SOFTS

NOS BOISSONS CHAUDES

S A N  B I T T E R  ( 1 0 C L ) 5.00
C O C A  C O L A  /  Z E R O  ( 3 3 C L ) 5.00
S P R I T E  ( 3 3 C L ) 5.00
I R I S  ( 2 5 C L ) 5.00

S I N A L C O  ( 3 3 C L ) 5.00

Poire, Abricot, Fraise, Tomate

R I V E L L A  R O U G E  ( 3 3 C L ) 5.00

R A M S E I E R  ( 3 3 C L ) 5.00
J U S  D E  P O M M E  D E  S T - L É G I E R  ( 3 0 C L ) 5.00
N E S T E A  P Ê C H E  /  C I T R O N  ( 3 3 C L ) 5.00
O R G A N I C  T O N I C  ( 2 5 C L ) 5.00
O R G A N I C  B I T T E R  L E M O N  ( 2 5 C L ) 5.00
O R G A N I C  G I N G E R  B E E R  ( 2 5 C L ) 5.00

H E N N I E Z  B L E U E  /  V E R T E  ( 5 0 C L ) 5.50
H E N N I E Z  B L E U E  /  V E R T E  ( 1 L ) 10.00

D O U B L E  E S P R E S S O 5.50
R E N V E R S É 4.50
C A P P U C C I N O  /  L A T T E  M A C C H I A T O 4.50
C H O C O L A T  C H A U D  /  F R O I D 5.00
T H É  /  T I S A N E 4.00
L A I T  F R O I D  /  C H A U D 3.00
C H O C O L A T  /  C A F É  V I E N N O I S 5.50
I R I S H  C O F F E E 14.00

E S P R E S S O  /  C A F É 4.00

Tous  n o s  c a f é s  s on t  d i s p on i b l e s  e n  d é c a f é i n é

S I N A L C O  ( 5 0 C L ) 5.50


