ENVENUE
: : :
1] 1] 1]

LAISSEZ-VOUS SURPRENDRE, SAVOUREZ L'INSTANT:
ICI, TOUT EST PREPARE AVEC CCEUR

Nous sommes ravis de vous accueillir dans notre univers culinaire, ou chaque
assiette raconte une histoire de saveurs, de partage et de terroir.

La cuisine délicate de notre Chef Oscar Frick s'inspire de la richesse des produits
de notre région, soigneusement sélectionnés auprés de producteurs locaux qui
partagent notre passion pour la qualité et la saisonnalité.

Des recettes simples et généreuses, revisitées avec créativité, pour vous faire
découvrir le goit du fait maison, l'authenticité des ingrédients frais et la chaleur
d'une cuisine sincere.

Une invitation au plaisir des sens, dans un cadre unique, ouvert sur les Dents-du-
Midi, la Dent de Jaman et le Mont-Blanc.

Au coin du feu, sur notre terrasse ou dans notre espace lounge, installez-vous et
partagez un moment agréable a nos cotés.

LES PRIX SONT AFFICHES EN FRANCS SUISSES - TVA 8,1% ET SERVICE COMPRIS

GROUPEVENTS

DECOUVRIR, BOUGER & DEGUSTER
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LA PIECE DE MALAKOFF

LA PLANCHETTE DU PAYS (2006)

Jambon de la Borne, jambon sec, jambon cru de
sanglier, lard sec du Valais, Gruyere

LES MALAKOFFS DU 1209 (2/4 PIECES)

Composition de salade et vinaigrette parfumée aux
fleurs de nos Alpages

LA CROUTE DU 1209

Gruyere, iambon de la Borne, lard sec du Valais, oeuf
au plat, chanterelles

LA FONDUE MOITIE/MOITIE
Pommes de terre et pain
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LA SALADE MELEE DU 1209

Composition de salade, vinaigrette aux herbes et pickles
de saison

LE POTAGE PARMENTIER

Poireaux, pommes de terre, oignons, oignons frits,
glagons de créeme double, huile d’herbes

LE SAUMON GRAVLAX

Tranches de saumon marinées, betterave, citron confit,
< )
sauce yoghourt a l’aneth

LE FOIE GRAS DE CANARD

Foie gras de canard mi cuit en terrine, poire au vin
rouge, pain perdu aux épices
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LE BURGER DE BOEUF “"WAGYU SUISSE” 28.00

Pain feutlleté artisanal, pecorino, oignons confits, sauce
maison - Servi avec frites croustillantes et salade

LES NOIX DE ST JACQUES 38.00

St Jacques juste saisies, céleri roti, citron confit, liveche,
mariniére de bardes

LA BALLOTINE DE VOLAILLE 34.00

Supréme de volaille parfumeé a l’estragon, champignons,
epinards, rostis, sauce supréme au jus de champignons et
porto blanc

LE FILET MIGNON DE PORC 32.00

Filet mignon de porc roti, carottes, topinambours,
noisettes, jus de cochon a la moutarde et au miel

LE CHOU-FLEUR 26.00

Chou-fleur roti aux épices douces, bisque de légumes, gel
de pomme verte et amandes

LA COTE DE BOEUF “GRAND CRU" 58.00IPERS.
Cote de boeuf 800g a partager pour deux flﬁersonnes,

courges et panats rotis, pommes de terre smashées, sauce

choron

ENFANT JUSQU'A 12 ANS - LE BURGER 15.00

Pain burger, pecorino, oignons conlfits, sauce maison -
Servi avec frites croustillantes et salade

ENFANT JUSQU'A 12 ANS - CORNIFLETTE 1509

Pates gratinées au Gruyére, oignons confits, créme et
lardons
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